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NaturkornmiuhleWerz

Bio, vollwertig, glutenfrel

Naturkornmihle Werz felert Jubilaum

Werz, die Naturkornmiihle aus Heidenheim in Deutschland, steht fur eine vollwertige genussvolle Ernghrung
und felert mit Jubilaums-Gebéackeditionen seine 60-jdhrige Unternehmensgeschichte. Von Beginn an verfolgte
der Familienbetrieb das Ziel, Menschen fur Vollwertkost aus Bio-Anbau zu begeistern, und ist seit Gber 30
Jahren Pionier fur glutenfreie Bio-Produkte. Das Sortiment umfasst heute etwa 200 Bio-Artikel aus 100 %
Vollkorn —von Brot und Gebéck Uber Midli, Getreide und Flocken bis hin zu Mehl und Backzutaten.
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Der Familienbetrieb Werz wind inzwischen in der vierten Generation gefiihrt: Dorian Werz, Else Werz, arI-Otto Werz, Annette Werz (v.l.n.r.)
© Guido Serino

Frea von Milch, Ei und Haushaltszucker

In der Backerei der Familie Werz werden die Rezepturen entwickelt und alle Produkte aus frisch vermahlenem
Bio-Getreide hergestellt — auf traditionelle Weise in liebevoller Handarbeit, ohne unnétige Zutaten und
Zusatzstoffe. Um speziellen Erndhrungsbedirfnissen gerecht zu werden, erfolgt die Herstellung ohne Milch und
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Ei. Statt Haushaltszucker werden zum Siif3en ausschliefdich Alternativen wie Honig oder Reissirup verwendet.

Jubilaumseditionen

Im April 2019 hat das glutenfreie Sortiment Zuwachs bekommen, und zwar mit Bauernbrot und Bauernbrétchen
sowie dem ,Reis-Duett”, bestehend aus den beliebten Reis-Ringen und Reis-Kokos-Leckerli. Das Jubilaums-
Dinkel-Duett erganzt das Dinkel-Vollkorn-Sortiment um eine erlesene Gebackmischung aus Dinkel-Mandel-
Talern und Dinkel-Rosinen-Talern. In allen Produkten von Werz stecken Handwerk, Wissen und Konnen, aber
auch viel Leidenschaft und Liebe zum Detail.

Nachhaltigkeit ist selbstverstandlich

Nachhaltig zu produzieren und Ressourcen zu schonen, ist fir Werz selbstversténdlich. Neben den Rohstoffen
aus biologischem Anbau setzt sich die Verbundenheit zur Natur in allen Bereichen fort. ,,Den Strom fur unsere
Produktion beziehen wir aus erneuerbaren Energien. Durch Einsatz der historischen Wangenmtihle, die bereits
seit 1978 im Besitz der Familie ist, wird die Wasserkraft der Brenz zur Stromerzeugung genutzt, erklart
Annette Werz, Tochter des Griinders Karl-Otto Werz und seit Janner 2019 alleinige Gesellschafterin. Die
Turbinen funktionieren noch wie vor 100 Jahren und decken einen Teil des taglichen Strombedarfs ab. Ein
weiterer Teil wird Uber die eigene Solaranlage erzeugt, Uberschiisse werden in das stadtische Stromnetz
eingespeist. So setzt sich Werz fir die Natur ein und ist dariber hinaus in das Okosystem der Region
eingebunden.

DL G-Preisfir langjahrige Produktqualitat

Das nachhaltige Qualitétsstreben von Werz wurde vor kurzem mit einer Sonderauszeichnung der Deutschen
Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) gewdrdigt. Seit 24 Jahren lasst die Naturkornmihle Werz ihre Produkte
freiwillig durch Sachverstdndige der DLG testen. Fir dieses nachhaltige Qualitétsstreben erhielt das
Familienunternehmen im Méarz den ,, Preis fUr langjdhrige Produktqualitét”.
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Die hochwertigen Produkte von Werz wurden vielfach von der DL G ausgezeichnet.
© ManuelaMarks

Diese Auszeichnung steht fur die kontinuierliche Teilnahme an den internationalen Qualitatsprifungen des
DLG-Testzentrums Lebensmittel. Voraussetzung ist eine Teilnahme in funf Jahren in Folge, wobei pro
Pramierungsahr mindestens drei Préamierungen erzielt werden miissen. Werz hat im Laufe der Jahre weit Gber
50 Produkte zur DLG-Prifung angemeldet. In der Produktgruppe ,, Feine Backwaren® erhielt Werz allein 2019
insgesamt 24 Auszeichnungen. ,,FUr uns als glutenfreier Bio-Pionier sind die unabhangigen Prifungen wichtig,
um die Qualitdt unserer Produkte fir alle Zielgruppen zu Uberpriifen und ein Zeichen fir nachhaltige Qualitat zu
setzen. Denn schlief¥lich ist es toll, wenn die glutenfreien Backwaren sowohl Betroffenen, die darauf
angewiesen sind, als auch Nicht-Betroffenen schmecken, und damit zum gemeinsamen Genief3en einladen”,
erklart Andreas Plietker, Geschéftsfiihrer von Werz.

www.werz.bio
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